
MENU  
POUR L’APERO

Planchette Valaisanne	 25.- 
Planchette de charcuterie (CH) et fromages régionaux

Assiette de Tapas	 25.- 
Brochettes yakitori (TH), olives, samossa au curry, 
beignets de calamars (Pacifique), saucisse sèche (CH)

Salami de nos Montagnes	 15.- 
Salami (CH) de fabrication artisanal de notre région

Assiette de Jambon Cru	 21.- 
Jambon cru (IT), focaccia maison

Terrine de Campagne	 18.- 
Terrine artisanale (CH), mini pain Solène

SALADES
Salade Verte	 7.- 
Mesclun de salades de saison

Salade Mêlée	 12.- 
Mesclun de salades de saison et crudités

Salade Caesar	 23.- 
Laitue romaine, sauce Caesar, œufs, anchois (ES), 
croûtons, poulet (CH), Grana Padano (DOP)

Salade de Poulpe	 23.- 
Salade, poulpe (ES), tomates, oignons rouges, 
poivrons

Tomate Mozzarella	 20.- 
Tomates, Mozzarella di Bufalla (DOP),  
pesto de basilic, roquette

Salade de Chèvre Chaud	 21.- 
Salade, chèvre buche, toasts, tomates, oignons,  
œufs, concombres, miel

Assiette Rustique	 25.- 
Camembert chaud, pommes sautées, charcuterie 
régional (CH), bouquet de salade, toasts

Salade Californienne	 22.- 
Salade, concombre, tomate, agrumes, guacamole, 
crevettes (TH), mais

Salade Niçoise	 21.- 
Salade, tomates, haricots, oignons, thon (TH), anchois 
(ES), olives, pommes de terre, œufs, concombres et 
poivrons

PLATS FROIDS
Tartare de Bœuf	 36.- 
Tartare de bœuf (CH) coupé au couteau, frites,  
salade, toasts

Carpaccio de Bœuf	 25.- 
Carpaccio de bœuf (CH), pesto de basilic, roquette, 
oignons rouges, Grana Padano (DOP), frites

Roastbeef de Bœuf	 25.- 
Roastbeef de bœuf (UY), sauce tartare, frites, salade

Tartare de Saumon	 36.- 
Tartare de saumon (NO), jus de citron vert, herbes 
fraîches, huile d’olive, toasts, salade, frites

Poke Bowl	 29.- 
Quinoa et riz sauvage, mangues, saumon mariné, 
gingembre, avocat, tomates cerises, sésame, wakame

CHARBONNADE
min 2 pers. 

Plateau Goutte d’Eau	 42.- 
Bœuf (UY), cheval (ES), poulet (CH) 250 gr

Plateau de la Mer	 42.- 
Saumon (NO), Gambas (TH), Thon (Pacifique) 200 gr

Plateau Royal	 49.- 
Bœuf (UY), agneau (NZ), magret de canard (FR), 
cheval(ES), cerf (SL) 250 gr

Plateau des 3 Mondes	 47.- 
Kangourou (AUS), Daim (EU), Bison (USA) 250gr

Supplément Viande 100 gr	 9.-

TAGLIATELLES FRAÎCHES
Sauce aux Cèpes et Escalope 	 32.- 
Foie Gras
All’Arrabbiata	 19.-
Sauce Carbonara	 24.-
Pesto	 17.-
Bolognaise	 24.-
Sweet Chili Sauce et Crevettes	 24.-

VEGETARIENS
Végiburger	 27.- 
Hamburger végétarien, buns, cheddar, tomates, 
oignons, salade, œuf au plat, frites

Pizza Végétarienne	 19.- 
Pizza aux légumes de saison

PLATS CHAUDS
Filets de Perche	 36.- 
Filets de perche (EE), beurre meunière, citron,  
persil, garniture frites

Daurade Grillée Entière	 39.- 
Daurade entière (Atlantique Nord-Est), herbes 
aromatiques, garniture

Entrecôte de Bœuf	 42.- 
Entrecôte de bœuf (UY) 300gr, beurre Café de Paris, 
frites, légumes

Demi Poulet Rôti	 25.- 
Demi poulet (CH) rôti à la broche, frites, salade

Hamburger Mac d’Eau	 29.- 
Hamburger de bœuf (CH), buns de chez Heiz, raclette, 
röesti, oignons, cornichons, tomates, salade, sauce du 
chef, œuf au plat, frites

Cordon Bleu	 36.- 
Cordon bleu de poulet (CH), frites, légumes, 
sauce taratare 

Tagliata de Bœuf a la Plancha	 39.- 
Entrecôte de bœuf (UY), roquette, grana padano (DOP), 
tomates cerises, perles de balsamique, frites

FONDUES
min 2 pers. 

Fondue Boyarde	 42.- 
Bœuf mariné (CH) 250 gr, bouillon de bœuf, 5 sauces 
maison, frites, salade

Fondue Bourguignonne	 42.- 
Bœuf (UY), cheval (ES) 250 gr, 5 sauces maison, frites, 
salade

Fondue Bacchus ou Chinoise	 39.- 
Bœuf (UY), cheval (ES), poulet (CH) 250 gr,  
bouillon au vin rouge, 5 sauces maison, frites, salade

MENU ENFANT -12 ANS
Plat à choix, sirop, 1 boule de glace 

15.-
Taglioni à la Napolitaine 
Taglioni à la sauce tomate maison

Saucisse de Veau 
Saucisse de veau grillée (CH), frites et légumes

Cheesburger 
Cheeseburger de bœuf (CH), cheddar, ketchup, frites

Nuggets 
Chicken nuggets (CH), frites, légumes

Bambino 
Tomate, mozzarella, jambon (CH), olives

PIZZA
Margherita	 18.- 
Tomate, mozzarella, origan

Reine	 21.- 
Tomate, mozzarella, jambon (CH), champignons, origan

Della Casa	 28.- 
Tomate, mozzarella, jambon cru (CH), tomates cerises, 
straciatella, olives, balsamique, roquette, grana padano

Marinara	 18.- 
Tomate, persillade, origan

Napolitaine	 19.- 
Tomate, mozzarella, anchois (IT), origan

4 Stagioni (4 saisons)	 23.- 
Tomate, mozzarella, jambon (CH), champignons, 
artichauts, olives

Diavola	 22.- 
Tomate, mozzarella, chorizo (CH)

Burrata	 25.- 
Tomate, mozzarella, burrata, roquette,  
grana padano (DOP)

Chèvre	 24.- 
Tomate, mozzarella, chèvre, noix, miel

Tonno	 23.- 
Tomate, mozzarella, thon (Indonésie), oignons,  
origan

4 Fromages	 24.- 
Tomate, mozzarella, straciatella,  
grana padano (DOP), Gorgonzola

Calzone	 21.- 
Tomate, mozzarella, jambon (CH), champignons

Fruit de Mer	 24.- 
Tomate, mozzarella, fruits de Mer  
(Atlantique Nord-Est), persillade, origan

Calzone Rivisitato	 23.- 
Al gusto chef

Bomba	 25.- 
Tomate, mozzarella, jambon (CH), champignons, 
artichauts, chorizo, saucisse (CH), œuf

Bolognina	 23.- 
Crème, mozzarella, mortadelle (IT), straciatella, 
pistache, tomates cerises

Genovese	 22.- 
Pesto, mozzarella, pistache, lardons, grana padano (DOP)

Bufala	 23.- 
Tomate, mozzarella, tomates cerises, origan, bufala

Aigle	 24.- 
Tomate, straciatella, bresaola (IT),  
grana padano (DOP), roquette



Mots croisés sur le thème des animaux
Complète la grille.

3. POISSON2. PAPILLON 5. BALEINE 1. TORTUE

6. ELEPHANT7. CHEVRE 8. LION 4. CANARD

10 différences - 10 unterschiede - 1100 mistakes
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